
Soupe du jour .............................................................................. 4
Saveur du moment

Accras de morue ..................................................................... 11
Servis avec mayonnaise chipotle

Pogo de L’Âtre ........................................................................... 11
Saucisses merguez tempura

Salade César grillée ............................................................ 12
Copeaux de parmesan, bacon & toast à l’ail

Soupe à l’oignon ..................................................................... 12
Guinness et cheddar

Choux de Bruxelles poêlés ............................................. 13
Choux poêlés, pomme, bacon & fromage

Hummus ....................................................................................... 13
Sauté de légumes et pistache & chip de pain naan

Salade de betteraves ......................................................... 13
Feta, roquette & émulsion de basilic

Club sandwich ........................................................................ 15
Poulet, bacon, tomate, avocat & suisse

Poutine au smoked meat ................................................... 16
Salade de choux & cornichon

Poutine du boucher ............................................................... 16
Viande hachée de steak vieilli & salade de choux

Smoked meat burger............................................................ 17
Smoked meat et bœuf haché, cornichon & salade de choux

Fish and chip ........................................................................... 18
Filet de sole panko, frites & salade

LES
DÉGUSTATIONS

LES
casseurs
de c roûte

Brie carnivore (pour 2) ...................................................... 15
Chorizo, bacon, canneberges & miel

Croquettes de canard ......................................................... 15
Canard confit, fromage brie, marmelade au cassis

Tartare de légumes ...................................................... 14 | 20
Tomate cerise, concombre, herbes fraiches, jalapeño
& pesto à la fleur d’ail

Tartare de bœuf ............................................................ 15 | 21
Chipotle & chorizo

Tartare de saumon ...................................................... 17 | 23
Fraise et basilic

Duo de tartares ........................................................................ 25
2 choix (parmi nos tartares)

Pizza au canard (pour 2) ................................................... 21
Pomme, oignons caramélisés & brie

quoi?! du fish
and chip...

 



Côtes levées ..................................................................... 18 | 26
Fumées maison, salade de choux & sauce BBQ des produits 
William Mallette

Bavette de bœuf mariné ................................................... 27
Marinade maison, nappé de chimichurri

Filet de morue grillée ......................................................... 27
Marmelade au bacon & bâtonnets de navet

Brochette de filet mignon et Halloumi ..................... 29
Cubes de filet mignon & de fromage Halloumi
nappés de chimichurri

Steak vieilli ...................................................... Prix du marché
Steak de la Boucherie Forget

Plateau de charcuteries (pour 2) ................................. 22
Charcuteries du moment, légumes marinés,
rillette de saumon, mousse de volaille & fromage du moment

Plateau de grillades (pour 2) .......................................... 60
½ côte levée, bavette de bœuf & brochette de filet mignon

Plateau découverte M ta Région.................................... 65
Laissez le chef vous faire vivre l’expérience.

GRILLADES
LES

Champignons .......................................... 5 $
Foie gras ................................................... 15 $

Extra 

!!!

PLATEAUX
LES

LES
DESSERTS
Crème brûlée ................................................7

Fondant au chocolat .................................7

Gâteau au fromage ....................................8

- Le chef te remerciera jamais assez! -

J' ENVOIE UN 6 pack
à la c uisine! 20$

LES
CONFORTABLES
Pâte du moment ..................................................................... 18
Saveur du jour

Coquille St-Martin .................................................................. 21
Sauce crémeuse aux fruits de mer, gratinée, servie sur 
pommes de terre

Fideos .......................................................................................... 21
Cappellini, crevettes, chorizo, sauce piri-piri & aïoli au safran

Mac ‘n’ cheese au homard ................................................ 22
Macaroni au fromage, lardons à l’érable & homard, gratiné

Joue de porc .............................................................................. 23
Braisé & sauce crémeuse à la moutarde

Gnocchi.......................................................................................... 25
Fond de veau & canard confit

 Pâté chinois .............................................................................. 25
Joue de bœuf braisé à la stout, écrasé de pommes
de terre & sauce crémeuse au maïs



LES
BIÈRES
en fût

LES
BIÈRES
en bouteille

LES
CLASSIQUES

Sans
alcool

Blonde de L’ Âtre
Blonde légère, brassée par Belle Gueule

Kronenbourg 1664 Blanche
Fraîche et fruitée, arômes d'agrumes et pêche

Sapporo
Arôme de houblon aromatique, saveur équilibrée 
assez fruitée

Gri�on Rousse
Brown Ale aux arômes de caramel et malts torréfiés

Labatt 50
Goût sec équilibré, agrémenté de saveurs fruitées

Goose IPA
Arômes fruités de pamplemousse et pêche,
nuance légère de caramel

Guinness
Arômes doux de café, saveur équilibrée
d’amertume et sucre

Boréale IPA du Nord-Est
Arômes puissants, fruités et exotiques.

Cidre de pomme Mystique
Belle acidité, arômes de pomme et poire 

Flacatoune 7 % ..................................................................9
Goût fruité puissant, bière apéritive par excellence

Dominus Vobiscum Double 8 %................................ 10
Arômes de madère, prune, caramel et épices poivrées

Dominus Vobiscum Triple 9 %.................................. 10
Arômes d’agrumes et d’épices, légèrement sucrée

La Blanche de Pratto 4.75 % ....................................... 9
Rafraîchissante, notes de coriandre et agrumes

La Blonde de l’Anse 5 % ................................................ 9
Goût franc du malt d’orge, rafraîchissante et accessible

La Bonne Aventure 5 % ................................................... 9
Rousse au goût de caramel, légère amertume résineuse

La Gaspésienne 6.2 %...................................................... 9
Noire, douce rondeur de chocolat et arômes de café

I.P.A Américaine 7 % ...................................................  10
Houblonnée au goût floral et herbeux, forte amertume

Moose Light 4 % .......................................... 6
Véritable lager de style canadien, fraîche
et rafraîchissante

Red Stripe, Jamaïque 4.7 % ................... 7
Bière grasse, goût subtil de caramel

Sol, Mexique 4.5 % ..................................... 7
Arômes de coriandre et citron, saveur aigre-fruité

Damm Inedit, Espagne 4.8 % ...............15
Fruitée et florale, accents d'agrumes et de coriandre

Bitburger Drive  0 % .................................. 6
Combine caractère rafraîchissant et expérience 
gustative intense

MacTavish In Memoriam 5 % ....................................  14
Parfum d’épices, saveur de fruit tropical, finale rafraîchissante

La Saison du tracteur 6 % ..........................................  14
Arômes d’agrumes et fruits de la passion, goût d’épices

La Morsure 6.5 %............................................................  14
Arômes de caramel et fruits exotiques, finale amère 

Les Quatre surfers de l’Apocalypso 6.5 %............  14
Arômes de résine, bonbon, litchi et poire

Blanche de Shawi 5 %................................................... 14
Arômes de coriandre et citron, saveur aigre-fruitée

500 mL

500 mL

500 mL

Bières sujettes
à changement,
selon l’arrivage.

6$ | 8$


